Wina biate:

E.S. 6-16-30 2007, Winnica Golesz

e zbiér winogron 7.09.2007

e naturalna zawarto$¢ cukru w moszczu 200 g/l

Zapach Swiezy, zielone jabtko, cytrusy, odrobina melona, w smaku wino srednio
ekstraktywne, orzezwiajgce, lekko mineralne, grejpfrut, limonka, po pewnym czasie rozwija
sie w strone dojrzatego jabtka i gruszek. Jak na tak mtody wiek wino dos¢ ztozone i
catkiem dtugie, przyzwoita $rednia klasa, w typie vinifera, czyste, bez wyczuwalnych
mieszancowych posmakéw (nawet po kilku godzinach w kieliszku). Mita niespodzianka!

Cuvée Blanc Américaine 2007, Winnica Golesz

e odmiany: St.Pepin 40%, La Crescent 20%, Prairie Star 20%, E.S. 6-16-30 20%
e zbiér winogron 10.09.2007

e naturalna zawartos¢ cukru w moszczu 210 g/l

Przyjemne, lekkie, dos¢ neutralne wino, swieze, dobry owoc, jabtka, gruszki, troche
cytruséw, mineralne, lekko ziotowy posmak. Ogdlnie pozytywne wrazenie — wino nie
gorsze od Sredniej klasy vinifera.

Cuvée Blanc Européenne 2007, Winnica Golesz

e odmiany: Milia 25%, Cserszegi Flszeres 20%, Zenit 20%, Traminer 20%, Freiminer
15%

e zbidr winogron 7.09.2007
e naturalna zawarto$¢ cukru w moszczu 194 g/l

Zapach kwaskowy, z poczatku kiszone ogérki, po wywietrzeniu cytrusy, w ustach lekkie,
cytrusowe, odrobina dymu, dosc¢ krétkie. Zbyt mtode i nie posktadane (i moze zbyt
wczesnie zebrane winogrona).

Sieger-Ortega 2007, Winnica Golesz

W zapachu delikatne, gruszkowo-cytrusowe, mineralne, w ustach dobrze zbudowane,
dojrzate jabtka, grejpfrutowa goryczka, dos¢ dtugie, solidne wino.

Winnica eksperymentalna Gdéw, Marek Jarosz
e odmiany: Praire Star 40%, Vidal 40%, Jutrzenka 20%

Zapach orzezwiajacy, czysty, swieze jabtka, liscie porzeczki, grejpfrut, w ustach krynicznie
Swieze, dobrze kwasowe, cytrusy, agrest, czerwona porzeczka, mineralny kregostup,
konsekwentne, wyraziste i dos¢ dtugie, w typie Sauvignon blanc z Nowej Zelandii. Swego
rodzaju klasyk — jeszcze jeden przyktad udanego kupazu z udziatem Jutrzenki.



Wina czerwone:

Frontenac 2007, Winnica Golesz
e zbidr winogron 19.09.2007
e naturalna zawarto$¢ cukru w moszczu 245 g/

Zywo kwaskowe, choC zarazem solidnie zbudowane wino z aromatem swiezych wisni,
tytoniu, gorzkiej czekolady, dojrzatej czerwonej papryki, biatego pieprzu, z wyczuwalna
odrobing cukru resztkowego. Wino wcigz bardzo mtode, nie do konca posktadane, ale juz
przyjemne i obiecujgce, swoim charakterem najbardziej zblizone moze do niektorych
gruzinskich Saperawi (Kindzmarauli?). Nietuzinkowe wino, na pewno znajdzie licznych
zwolennikow.

Cuvée Rouge Américaine 2007, Winnica Golesz

e odmiany: St.Croix 35%, Sabrevois 40%, De Chaunac 25%
e zbiér winogron, 19.09.2007

e naturalna zawarto$¢ cukru w mioszczu 220 g/l

Dosc¢ ztozone, srednio ekstraktywne wino, dobry owocowy podkfad: czeresnie, le$ne
owoce, z nutg tytoniu, suchych lisci i Swiezg kwasowoscig, srednio dtugie. Udane wino
gastronomiczne w typie wioskim, wcigz za mtode na ostateczng ocene, ale obiecujgce.
Bez wyczuwalnego mieszancowego charakteru.

Cuvée Rouge Européenne 2007, Winnica Golesz

e odmiany: Zweigelt 25%, Turan 25%, Domina 20%, Dunaj 15%, Pinot Noir Precoce
15%

e zbior winogron, 7.09.2007
e naturalna zawarto$¢ cukru 190 g/l

Srednio ekstraktywne, tadnie zréwnowazone, z dobrym owocem ($liwka, ostrezyny) i
korzennym niuansem. Przyzwoite wino czerwone sredniej klasy z pewnym potencjatem na
przyszto$c¢.

Heridan 2007, Winnica Golesz
e zbiér winogron 24.09.2007
e naturalna zawarto$¢ cukru 220 g/l

Dosc¢ przyjemne, $rednio charakterne wino, fagodny owoc, jezyny, galaretka wisniowa, z
lekko ,kabernetowg” nuta (zielona papryka, swieze siano), dobrze dojrzate garbniki, niezta
struktura. Wcigz bardzo mtode, ale moze sie podobac¢. Handlowe.
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