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  Fiszka techniczna wina 
 

Winnica:................................................................................................................................................. 

 

Nazwa wina:........................................................................................................................................... 

 

Rocznik:.................................................................................................................................................. 

 

Odmiana lub odmiany winorośli (według udziału procentowego):....................................................... 

................................................................................................................................................................  

 

Dojrzałość winogron (°Blg, °NM, % potencjalnego alkoholu):............................................................ 

 

Kwasowość moszczu w g/l*:.................................................................................................................. 

 

Zawartość alkoholu w gotowym winie*:............................................................................................... 

 

Kwasowość wina w g/l*:........................................................................................................................ 

 

Zawartość cukru resztkowego w g/l*:.................................................................................................... 

 

Zawartość wolnego SO2 w mg/l*:.......................................................................................................... 

 

Kategoria wina (według parametrów określonych w Regulamie):........................................................ 



 

 

Podstawowe dane na temat winifikacji: 

• czy stosowano dosładzanie nastawu, czym i w jakiej dawce na 100 l? 

• sumaryczna dawka użytej siarki w mg SO2  /l lub w g pirosiarczynu na 100 l wina: 

• okres maceracji: 

• okres fermentacji: 

• czy stosowano beczkę, czipsy itp.? 

• data butelkowania: 

• inne informacje: 
 
 
* -  o ile takie badanie było wykonane 

 

Wypełnioną fiszkę winnicy i wina prosimy o przesłanie na adres mail konwent@instytutwina.pl do 
dnia: 2 czerwca 2013 

 
 
Wyrażam zgodę na przetwarzanie i wykorzystywania moich danych osobowych przez organizatorów VIII Konwentu 
Polskich Winiarzy, do celów związanych z przygotowaniem, przebiegiem Konwentu oraz publikacją materiałów 
pokonwentowych, zgodnie z art. 6 ustawy z dnia 29.08.1997 r. o ochronie danych osobowych (Dz. U. Z 1997 r. nr 133, 
poz. 883 z późniejszymi zmianami). 

 

 

 

Data:      Nazwisko i imię winiarza: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


